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次

2110
探究・違いを共に生きるⅠ／
探究・違いを共に生きるⅡ

1110
違いを共に生きる・
ライフデザイン

1120
日本語表現1

1210
入門日本語A・B

2210
日本語非母語話者のための
アカデミック・ライティングⅠ・Ⅱ

1220
CCCスタートアップ講座／
企画立案の基礎／
まちづくりと地域活動

1312
Introduction to English

1312
Basic English 1／
Basic English 2

1323
初めての外国語1
(ドイツ語)／

初めての外国語2
(フランス語)／
初めての外国語3
(ロシア語)／

初めての外国語4
(スペイン語)／
初めての外国語5
(イタリア語)／
初めての外国語6
(ポルトガル語)／
初めての外国語7
(中国語)／

初めての外国語8
(韓国・朝鮮語)

1312
English 1／
English 2／
English 3／
English 5

1311
English 4／
English 6

2312
TOEIC Training Ⅰa／
TOEIC Training Ⅰb／
TOEIC Training Ⅰc／
TOEIC Training Ⅰd

2311
TOEIC Training Ⅱa／
TOEIC Training Ⅱb

3311
Advanced English A／
Advanced English B

1230
キャリアの形成

2330
情報セキュリティマネジメント

試験対策講座Ⅰ／
情報セキュリティマネジメント

試験対策講座Ⅱ／
ウェブデザイン
技能検定対策講座

2330
ITパスポート対策講座Ⅰ／
ITパスポート対策講座Ⅱ

1330
コンピュータリテラシーⅠ／
コンピュータリテラシーⅡ

1230
キャリアに役立つ数学力(基礎)

2230
キャリアに役立つ数学力(実践)

3232
海外インターンシップ

3230
インターンシップ研修

3320
新社会人の基礎

2220
ファシリテーター養成講座／
CCCキズナプロジェクトA／
CCCキズナプロジェクトB

1212
Globalization and Society／
Traditional Arts in Japan

1213
中国語海外セミナーⅠ／
韓国・朝鮮語海外セミナーⅠ

1211
英語海外セミナーⅠ　[M]／
英語海外セミナーⅡ／
英語海外セミナーⅢ

2212
English for Study AbroadⅠ／
English for Study AbroadⅡ

1210
海外アクティブラーニング入門

2211
海外アクティブラーニング研修

2120
日本語表現2

3120
日本語表現3

1240
日常生活とダイバーシティ／
大学生のためのダイバーシティ入門／
ダイバーシティ研究法概論／
ダイバーシティ関係行政論　[M]／
セクシュアリティとメディア／
思想としてのフェミニズム

2240
ダイバーシティ研究法演習／
ダイバーシティ表現演習Ⅰ／
ダイバーシティ表現演習Ⅱ

2230
インターンシップ概論

3230
ビジネスの世界

1220
ボランティア／
障がい者支援
ボランティア

全学共通履修科目　カリキュラムマップ（2024年度入学者対象 )　※DP0

1110
違いを共に生きる・
ライフデザイン

1110

授業レベル

科目群

凡　　例

1…基幹科目 
 1…違いを共に
　　　　　生きる科目
 2…日本語表現科目
2…アクティブラーニング科目 
 1…国際交流センター
　　　　　開設科目
 2…CCC開設科目
 3…キャリアセンター
　　　　　開設科目
 4…ダイバーシティ
　　　　　共生センター
　　　　　開設科目
3…スキル科目
 1…言語活用科目
　　　　　（英語）
 2…言語活用科目
　　　　　（初めての外国語）
 3…コンピュータ
　　　　　活用科目
4…資格教育科目 
 1…教職課程科目
 2…学芸員課程科目
 3…会計教育科目

1…基礎
2…中級
3…発展

使用言語
0…日本語
1…英語
2…日本語と英語の
 バイリンガル
3…その他の言語

基幹科目 アクティブラーニング科目 スキル科目
違いを共に生きる

科目 日本語表現科目 CCC開設科目 キャリアセンター開設科目 言語活用科目
（英語）

言語活用科目
（初めての外国語） コンピュータ活用科目ダイバーシティ共生センター

開設科目国際交流センター開設科目

DP0
大学の理念である「違いを共に生きる」を理解・修得し、専門教育への学修の基盤となる幅広い教養を修得するとともに、地域、国および国際社会に貢献し得る人材としての基礎的な能力を身につける。



４
年
次

３
年
次

２
年
次

１
年
次

1410
教育原理／
教職入門／
教育制度／
道徳指導法／
特別活動指導法／
日本国憲法／
スポーツと文化／
スポーツ科学／
健康と運動

1420
博物館概論

1430
初級簿記(3級程度)

1430
初級簿記演習

2430
中級簿記(2級程度)

A・B・C

2430
中級簿記演習
A・B

3430
上級簿記(1級程度)
A・B・C・D

3430
上級簿記(1級程度)

E

2420
博物館経営論

3420
博物館資料論

3420
博物館実習

2420
博物館展示論／

博物館情報・メディア論／
博物館教育論

2420
博物館資料保存論

1420
生涯学習概論

2410
教育思想史／
情報モラル教育

3410
教職教養Ⅰ・Ⅱ

1410
教育心理学Ⅰ／
教育課程／
教育方法／

生徒・進路指導／
生徒指導／
教育相談Ⅰ

1410
国語科教育法Ⅰ／
英語科教育法Ⅰ／
保健体育科教育法Ⅰ／
数学科教育法Ⅰ

2410
英語科教育法Ⅱ／
保健体育科教育法Ⅱ／
数学科教育法Ⅱ

1410
情報科教育法Ⅰ／
地歴・社会科教育法Ⅰ／
公民・社会科教育法Ⅰ／
商業科教育法Ⅰ

2410
国語科教育法Ⅱ・Ⅲ・Ⅳ／
保健体育科教育法Ⅲ・Ⅳ／
英語科教育法Ⅲ／
情報科教育法Ⅱ／
地歴・社会科教育法Ⅱ／
公民・社会科教育法Ⅱ／
商業科教育法Ⅱ／
数学科教育法Ⅲ・Ⅳ

2412
英語科教育法Ⅳ

2410
教職プレパレーション

3410
教育実習Ⅰ／
教育実習Ⅱ／

教育実習（栄養教諭）／
教職実践演習（中・高）／
教職実践演習（栄養教諭）

2410
教職インターンシップⅠ

3410
教職インターンシップⅡ

2410
特別支援と生徒理解／
総合的な学習の
時間の指導法／
教育とICT活用／
教育実習指導／
介護等体験

2410
学級経営／
教育心理学Ⅱ／
教育相談Ⅱ

全学共通履修科目　カリキュラムマップ（2024年度入学者対象 )　※DP0

1110
違いを共に生きる・
ライフデザイン

1110

授業レベル

科目群

凡　　例

1…基幹科目 
 1…違いを共に
　　　　　生きる科目
 2…日本語表現科目
2…アクティブラーニング科目 
 1…国際交流センター
　　　　　開設科目
 2…CCC開設科目
 3…キャリアセンター
　　　　　開設科目
 4…ダイバーシティ
　　　　　共生センター
　　　　　開設科目
3…スキル科目
 1…言語活用科目
　　　　　（英語）
 2…言語活用科目
　　　　　（初めての外国語）
 3…コンピュータ
　　　　　活用科目
4…資格教育科目 
 1…教職課程科目
 2…学芸員課程科目
 3…会計教育科目

1…基礎
2…中級
3…発展

使用言語
0…日本語
1…英語
2…日本語と英語の
 バイリンガル
3…その他の言語

資格教育科目

学芸員課程科目 会計教育科目教職課程科目

DP0
大学の理念である「違いを共に生きる」を理解・修得し、専門教育への学修の基盤となる幅広い教養を修得するとともに、地域、国および国際社会に貢献し得る人材としての基礎的な能力を身につける。
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期
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DP3
食に関する問題に対し、科学的根拠に基づいて実証的に分析し、他者と
協調・協働して新たな食品の創造・創生の提案ができる能力を有する者
（創造的・科学的思考力）

DP2
修得した知識をもとに食に関する諸問題に対し、自ら考え、解決策を見
いだし、創造性や先見性を有した食創造力を持って食産業に貢献できる
「食」の専門家として行動できる者（判断・関心・行動）

DP1
食創造科学領域における専門知識を深め、食と健康分野において必要
な総合力を培い、豊かな食生活と健康社会に貢献するために必要な知
識と技能を有する者（知識・技能）

授業レベル

分類

凡　　例

0…学部・学科基礎 
1…食品学領域 
2…調理学領域 
3…健康学領域 
4…栄養学領域
5…食文化領域
6…食創生領域
7…学科発展

1…基礎
2…中級
3…発展

使用言語
0…日本語
1…英語
2…バイリンガル
3…その他の言語

1100
1100
食品学Ⅰ

食健康科学部 食創造科学科　カリキュラムマップ（2024年度入学者対象）

授業形態
0…講義 
1…実験 
2…実習 
3…演習 

2000

キャリアデザイン

2030

対人技術演習

学部基礎科目 食品学領域

食文化領域学科基礎科目

調理学領域 健康学領域

栄養学領域 食創生領域

学科発展科目

1000

基礎化学

2030

統計学演習

1030
食健康科学
基礎演習

1100

食物の科学

1100

食品加工学

1200

基礎調理科学

1300

生体の化学

1300
人体の構造と

機能（解剖生理学）

1220
調理学実習Ⅰ

（和食と伝統料理）

1200

応用調理科学

1210

調理科学実験

1220
調理学実習Ⅱ

（世界の郷土料理）

1400
ライフステージ
栄養学

1300

健康の科学

1000

食健康科学概論

1100

化学概論

1000

基礎生物学

1000

食創造科学概論

1110

食品衛生学実験

1110

食品学実験

1100

食品分析学

1100

食品学Ⅰ

1100

食品衛生学

1400

栄養化学

1400

健康栄養学

1600

社会と健康

2600

公衆衛生学

2600

食品流通・消費学

1120

食品加工学実習

1110

食品分析学実験

1600
衛生管理学（食品衛
生と食品製造）

1500
食空間・コーディ
ネート論

1500

食文化論

2500

現代食生活論

2030
食産業キャリア

演習

2100

発酵食品学

2130
食品の官能検
査・識別演習

2100

食品学Ⅲ

2100

食品製造学Ⅰ

2300

健康マネジメント論

2630
テーブルマナー

演習

2600

知的財産管理論

2600

地域食論

2600
食マーケティング

論

2600

食品表示・法規論

2600

商品開発論

2630

地域食開発演習

3730

食創造科学研究Ⅱ

3730

食創造科学研究Ⅰ

3730

専門基礎演習Ⅱ

3730

専門基礎演習Ⅰ

3730
食創造科学
基礎演習

3730

食創造科学研究Ⅳ

3730

食創造科学研究Ⅲ

2300

医療総論

2300

薬理概論

2500
フードスペシャリ

スト論

2500
フードコーディ
ネート論

2300

健康政策学

1300

微生物学

1300

生化学

2300

運動と栄養

2400

臨床栄養学

2400

公衆栄養学

2430
栄養情報活用

演習（栄養疫学演習）

2530

食文化演習

2500

民族食生活学

1520
食空間・コーディ
ネート実習

2500

東洋食生活論

2300

医食同源論

2100

食品製造学Ⅱ

2230

食卓美学演習

2100

食品学Ⅱ

2100

食品機能学

2100
食品バイオテクノ
ロジー学

3730

卒業論文

専門基礎科目

専門中心科目




